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ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST & SERVICE

Elderflower Daiquiri
Weisser Rum, St. Germain,  

Holunder, Minze
17.–

Rhubarb-Basil Smash
Gin, Rhabarber, Basilikum, Zitrone, 

Rhabarberschorle
17.–

Strawberry Mojito
Weisser Rum, Minze, Erdbeerpüree, 

Limetten, Limejuice, Soda
17.–

Passionfruit Mojito
Weisser Rum, Minze, 

Passionsfruchtsirup, Passionsfrucht, 
Limetten, Limejuice, Soda

17.–

Cherry Lady
Gin, Amaretto, Cherry,  

Mandel, Limette 
17.–

Nightcap
Tequilla, Passionsfrucht, Vanille,  

Bitter Lemon 
17.–

Penthouse Mule
Vodka, Zuckersirup, Apfelsaft,  

Ginger Beer 
17.–

Roof Top Smash
Malfy Gin, Basilikum, Zuckersirup, 

Zitronensaft
17.-

Moët & Chandon
Imperial

18.–

Chandon Garden 
Spritz 

14.–

Moët & Chandon
Rosé
19.–

Bellini
Sparkling  

Peach Pleasure
18.–

Bubbles
TIME

Specials

Signature



ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST & SERVICE

Sweet Passion
Vodka, Passionsfrucht, Zitronensaft, 

Zuckersirup
18.–

Gin Fizz
Gin, Zitronensaft,  
Zuckersirup, Soda

18.–

Fresh Melon
Melonen-Vodka, White Peach, 

Passionsfruchtsaft
18.–

Pornstar Martini
Vodka, Passoa, Vanille,  

Passionsfrucht, Sparkling
18.–

Negroni
Gin, Campari,  

Vermouth
18.–

Amaretto Sour
Amaretto, Zitronensaft,  

Zuckersirup
17.–

Hugo
Prosecco, Holundersirup, Limette, 

Minze, Soda
15.–

Paloma
Tequilla, Zitrone, Salz,  

Grapefruitsoda
18.–

Tropical Passion
Passionsfrucht, Limetten,  

Minze, Soda
15.–

Virgin Spritz
Lyre’s Italian Spritz (alkoholfrei) 

Alkoholfreier Prosecco, Soda 
15.–

Ipanema
Ginger Ale, Limetten,  
Limejuice, Rohrzucker

15.–

Junior Smash
Gin Siegfried (alkoholfrei), Rhabarber, 
Basilikum, Zitrone, Rhabarberschorle

15.–

No Alcohol

Cocktails

Apéro Hits



Food
ERHÄLTLICH TÄGLICH VON 18.30 BIS 21.30 UHR 

Pizza Penthouse
Holzofenpizza mit Tomaten, Büffelmozzarella,  

Parmaschinken und Rucola
34.–

Pizza Margherita
Holzofenpizza mit Tomaten und Mozzarella

28.–

Caesar’s Salad with Chicken (Mo-Sa)
Asiatischer Caesar’s Salat mit Pouletstreifen

28.–

Thai Garden Starter Plate (ab 2 Personen)
Eine reichhaltige Auswahl unserer Vorspeisen

speziell für Sie zusammengestellt, 
serviert mit 3 Saucen

pro Person 35.–

Chicken Satay
Grillierte, marinierte Poulet-Spiesschen mit Erdnusssauce

22.–

Po Pia Frühlingsrollen «Thai Garden»
Knusprig gebackene Frühlingsrollen

nach unserem speziellen Rezept aus Phuket
22.–

Desserts
ERHÄLTLICH TÄGLICH VON 18.30 BIS 21.30 UHR 

Limoncello & Sorbet
Hausgemachter Limoncello (40 vol%)  

mit Zitronensorbet
15.–

Tiramisu «La Cucina»
Hausspezialität in knuspriger Hippe serviert

18.–

Snacks

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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