HOMEMADE
ICETEA

®000000000000000000000000000 0000 ®000000000000000000000000000 0000

GINGER BLACK TEA  MOJITO

7.50 16.-

RASPBERRY LIME MAI TAI

TEA 18.-

7.50 LONG ISLAND ICE

®000000000000000000000000000 0000 'l‘l:

MARGARITAS 18-

COCKTAILS & DRINKS

ALL TIME
CLASSICS

16.-

RED DRAGON
16.-

16.-
FRESH MELON

cesresnsssnsisensecnscensesnsss  CAIPIRINHA 16.—

KLASSISCH 16.-

PINA COLADA

16.- CAIPIROSKA 16—

FRUIT MARGARITAS 16.-

« Coconut 16.—
- Maracuja
16.-

©00000000000000000000000000000000000000000 o

OFFEN WEISS

Sauvignon Blanc, AOC, CH 10¢l
Thierry Constantin

Sauvignon Blanc

11.-

Gaun Chardonnay, DOC, | 10¢l
Alois Lageder

Chardonnay

10.50

Friuli Colli Orientali, DOC, |
Pinot Grigio
10.-

Gespritzter Weisswein
(stiss/sauer)
10.50

FRUCHTSAFTE

Orangensaft 20c! 7.50
Tomatensaft 20cl 7.50
Apfelsaft 30cl 7.50

©0000000000000000000000000000000000000000 o

SOFTDRINKS

Coca Cola 33cl 7.50
Coca Cola zero 33cl 7.50
Bitter Lemon 20cl 7.50
Tonic 20cl 7.50
Ginger Ale 200l 7.50
Red Bull 25l 8.50
Sanbitter 10cl 8.50
Green Tea Arizona 47cl 7.50

SIGNATURE
COCKTAILS

®000000000000000000000000000 0000 ®00c00000000000000000000000000 00

SEX ON THE BEACH MARACUJA SOUR

16.-

MEKONG SPECIAL
MIT ALKOHOL

COSMOPOLITAN 14.-

MEKONG SPECIAL
OHNE ALKOHOL
1&e=

®00c00000000000000000000000000 00

VIRGINS

BAILEY‘S COLADA eeccccccccccccsscccsccccsccscce e e
« Strawberry ESPRESSO MARTINI 16.—

ASIA LEMON
14.-

IPANEMA
14.-

VIRGIN PINA
14.-

WINE & CHAMPAGNE

OFFEN ROSE
Whispering Angel, F
Chateau d’Esclans, Provence
11.—

OFFEN ROT

Le Volte dell’Ornellaia, |
Sangiovese, Merlot,
Cabernet Sauvignon
10.-

Muga Reserva, E
Tempranillo
11.-

SOFT DRINKS

MINERALWASSER
Evian 50cl 7.-
San Pellegrino 50cl 7.-

TEEKANNEN

Weisser Jasmintee 7.50
Japanischer Sencha Tee 7.50
Griintee mit Mango 7.50
Frischer Ingwer Tee 7.50

Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt. und Service.

©00000000000000000000000000000000000000000 o

CHAMPAGNER

Moét & Chandon Imperial Brut  4oal
19.-

Moét & Chandon Imperial Rosé  1oal
20.-

©00000000000000000000000000000000000000000 o

SCHAUMWEINE

Prosecco, Cinzano
11.—

Moscato D’Asti, Cinzano
11.—

BIER

In Flaschen
Braugold

Corona

Heineken

Singha

Tsingtao

Erdinger Weissbier
Eichhof (alkoholfrei)

UNSERE RESTAURANTS

R A e A Il . RN s TR
R /] ’
R . e THAI GARDEN
e " ROYAL THAI CUISINE 14’
2 : . HOTEL ASTORIA

= Erlebnisgastronomie voller Exotik,
umhillt von einer faszinierenden,
kéniglich thailandischen Ambiance.

£ 000 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
—

& | LA CUCINA
< [ PIZZA &PASTA 14’
3 ?q HOTEL ASTORIA

N

Italienische Spezialitaten
und Holzofen-Pizza vom Feinsten.

o{ﬁi% € 000 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

S 5 MEKONG

— ASIAN BISTRO & BAR
HOTEL ASTORIA

Heiss geliebte Gerichte, wie sie seit
- Generationen am Mekong Fluss in hunderten
= von Strassenkiichen gekocht werden.

PACIFICO

. MEXICAN CANTINA & BAR
RENAISSANCE LUCERNE HOTEL

Traditionelle mexikanische Gerichte und Steaks
sowie die besten Margaritas und Caipirinhas der
Stadt in einzigartigem Ambiente.

ASTORIN

THE LEADING FIRST CLASS HOTEL « HOSPITALITY AND DESIGN BY HERZOG & DE MEURON

Hotel Astoria ¢ Pilatusstrasse 29 « 6002 Luzern « Switzerland
tel +41 41 226 88 88 « info@astoria-luzern.ch

ASTORIN R e

RENAISSANCE"

AUTOGRAPH COLLECTION
LUCERNE HOTEL HOTELS

LUCERNE

www.astoria-luzern.ch www.renaissance-luzern.ch www.the-hotel.ch

VERSION —11.2025

FOOD
DRINKS




SOUPS STARTERS

MEKONG SOUP * VORSPEISEN
Hauptspeise Vorspeise PLATTE

25.— 19.- ab 2 Personen
Kokossuppe mit Glasnudeln, | pro Person

Poulet und Spinatblattern, 29.90

parfimiert mit Zitronengras Eine Auswahl von Poulet-
UNGCAGEL o eeeeeeeee | SETY: Spring RO, Wasabi
CHIANG MAI I\C/IalliatmariéSom Tam und
SOUP { ekong Suppe
Hauptspeise Vorspeise WASABI CALAMARI
25.- 19.-

Pikant gewiirzte Calamari

Knusprige Eiernudeln im Teigmantel mit Wasabi
mit Poulet und Limette Mayonnaise

an einer aromatischen 19.90
roten Currysuppe

VIETNAMESE CHICKEN SATAY
Gegrillte, marinierte

NOODLE SOUP : .
. . Poulet-Spiesschen mit
Hauptspeise Vorspeise

Erdnusssauce
25.- 19.- 19.90
Klare Suppe mit
Reisnudeln, grilliertem SPRING ROLLS

Poulet, Sojasprossen,
Frihlingszwiebeln und
Koriander

Frahlingsrollen mit
Poulet und Gemiise,
dazu Sweet Chili Sauce
19.90

SALADS

ASTIATISCHER
CAESARS SALAT
Mit asiatisch gewlrzten
Pouletbruststreifen
27.90

SOM TAM PRAWN U
Griner Papayasalat

mit gebratenen Crevetten,
Cherrytomaten

und Limettensaft

31.90

RICE

*

SIAM FRIED RICE
CHICKEN

Gebratener Reis mit Poulet,
griinen Spargeln, Tomaten,
Gemiise und Ei

32.90

VEGETARIAN 2

SOUP

SALAD

VEGI MEKONG VEGI SOM TAM

SOuUP% Griiner Papayasalat
Hauptspeise Vorspeise mit Cherrytomaten
25.- 19.- und Limettensaft

Kokossuppe mit Glas-
nudeln, Tofu und
Spinatblattern, parfimiert
mit Zitronengras und
Galgant

STARTER

*

VEGI SPRING ROLLS
Frahlingsrollen mit
Gemiise, dazu

Sweet Chili Sauce

19.90

26.-

VEGI ASIATISCHER
CAESAR'S SALAT
Asiatisch gewdrzter
Caesar’s Salat

21.—

RICE

GEMUSE SIAM
FRIED RICE
Gebratener Reis mit
griinen Spargeln, Tomaten,
Gemise und Ei

27.90

CURRY

INDISCHER
GEMUSE

CURRY * U ¢
Wirziger gelber
Gemise Curry mit
kleinen Maiskolben
und stissem Basilikum
35.-

VEGI GRUNER
MEKONG

CURRY * W ¢
Griner Curry mit

im Wok gebratenen
Tofuwdirfeln und Gemiise
35.-

WOK NOODLES

ANGKOR

NUDELN
Kambodschanische
Reisnudeln mit Crevetten,
Erdniissen und Ei

35.-

MEKONG

NUDELN { ¢

Breite Reisnudeln

mit Poulet, Crevetten,
Sojasprossen und siissem
Basilikum an einer

Soja- und Austernsauce
35.—

SAIGON

NUDELN Y

Asiatische Eiernudeln mit
Poulet, Pak Choi,
Bohnensprossen, Koriander
und Minze an einer leichten
griinen Currysauce

36.-

WOK NOODLES

*

AYUTTHAYA
NUDELN
Kambodschanische
Reisnudeln mit Asia
Gemuse, Erdniissen und Ei
35.-

PHUKET

NUDELN U

Asiatische Eiernudeln mit
Tofu, Pak Choi, Schalotten,
Bohnensprossen, Koriander
und Minze an einer leichten
grinen Currysauce

36.—

Uber Zutaten in unserern Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage
Alle Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt. und Service.

STIR FRY

GINGER BEEF * { ¢
Rindsfiletstreifen
mit Chili, Frihlingszwiebeln

GRILLED

FALL OFF THE BONE
SPARE RIBS *

Asiatisch marinierte

und Ingwer Spare Ribs mit Knoblauch,
44 - Thai Chili, Sojasauce,
cesesesescsescscscssssssesesese Hoisin und Honig
SWEET & SOUR 46.-

Geschnittene Pouletbrustan TERIYAKI

einer suss-sauren Sauce mit CHICKEN *

Gemiise und Ananas

Grillierte Pouletbrust

39.90 in Tranchen geschnitten
000000000000 00000000000000000 00 an Teriyakisauce,

WOK FRIED mit frischem Gurkensalat
BARBECUE 39.90

CHICKEN * { ) ¢

Pouletstreifen in einer
pikanten asiatischen
Barbecue Sauce mit
Schalotten, Knoblauch,
getrocknetem Chili,
Hoisin und Erdnissen
39.90

TAMARIND DUCK *

Grillierte Entenbrust in
Tamarind Sauce

mit Broccoli

49.90

CURRY

STEAK DINNER

*
MANDALAY
CURRY * ¢

Roter Curry mit tranchiertem

Rindsfilet
49.90

RINDSFILET

SURF & TURF *
Riesencrevetten und
Rindsfilet,

Wasabi Butter und Broccoli
54.-

GRUNER MEKONG
CURRY * (¢
Griner Curry mit

im Wok gebratenen
Pouletbruststreifen

und Gemiise

39.90

TONLE SAP W

Graner Curry mit Nudeln,
zarten Rindsfiletstreifen,
Zucchini, Frihlingszwiebeln,
Erdnussen, Ingwer und
Koriander

43.-

Die Gerichte mit % werden mit Jasminreis serviert

SIDE ORDERS

RINDSFILET MIT
ASIA GEMUSE
(1809)

49.90

Mit einer Beilage Ihrer Wahl:
Pommes Frites oder
Jasminreis

Mit einer Sauce lhrer Wahl:
 Krauterbutter

- Wasabi Butter

* Rote Thai Curry Sauce

*

TUNA STEAK *
Rosa gebratenes
Thunfischsteak mit
Wokgemiise

49.90

UPGRADE

18.—

Scharfe { rassig ( scharf W sehrscharf| 4 Gericht enthélt Pilze

ASIATISCHES JASMIN POMMES
WOK-GEMUSE * REIS FRITES
Portion Portion Portion
14.- 8.- 9.-
DESSERTS
PANNA COTTA MOUSSE AU GEBRATENE
16.— CHOCOLAT ANANAS
17.— mit Kokosglace
18.00
TIRAMISU GEBACKENE HAUSGEMACHTE
17.— SUSSE BANANEN KOKOSGLACE
mit Honigsauce pro Kugel
und Vanilleglace 6.—

Fleisch- und Fischdeklaration
Rindfleisch: Australien, Schweiz | Gefliigel: Schweiz | Schwein: Schweiz | Crevetten: Vietnam | Ente: Schweiz | Thunfisch: Philippinen

FRIED RICE
Upgraden Sie lhr Gericht mit
Fried Rice

Portion
6.—

HAUSGEMACHTE
GLACE & SORBETS
pro Kugel

6.50

FRISCHE PAPAYA
mit Lemonlimeglace
18.—-

DINNER MENU

BANGKOK SPECIAL

ab 2 Personen

Asiatischer Caesar‘s Salat
Knackiger Romana-Salat mit Parmesanhobel und asiatischem Dressing
Chicken Satay

Gegrillte, marinierte Poulet-Spiesschen mit Erdnusssauce
Thai Spring Rolls mit Poulet
Frihlingsrollen mit Poulet und Gemiise dazu erfrischender thaildndischer Dip

Sweet & Sour Chicken
Geschnittene Pouletbrust an einer siiss-sauren Sauce mit Gemise und Ananas
Ginger Beef {( 4
Rindsfiletstreifen mit Chili, Frihlingszwiebeln und Ingwer
Dazu servieren wir Jasminreis

Mousse au Chocolat
Mit Mango-Passionsfruchtragout

69.- pro Person

HANOI FLAVOUR

ab 4 Personen

Asiatischer Caesar‘s Salat
Knackiger Romana-Salat mit Parmesanhobel und asiatischem Dressing
Chicken Satay

Gegrillte, marinierte Poulet-Spiesschen mit Erdnusssauce
Thai Spring Rolls mit Poulet
Frihlingsrollen mit Poulet und Gemuse dazu erfrischender thailandischer Dip

Sweet & Sour Chicken
Geschnittene Pouletbrust an einer siiss-sauren Sauce mit Gemuse und Ananas
Mandalay Curry
Roter Curry mit tranchiertem Rindsfilet
Jasmin Tea Smoked Spare Ribs
Asiatisch marinierte Spare Ribs mit Knoblauch, Thai Chili, Sojasauce, Hoisin und Honig
Dazu servieren wir Jasminreis

Mousse au Chocolat
Mit Mango-Passionsfruchtragout

79.- pro Person



