ThaitGarden

ROYAL THAI CUISINE
HOTEL ASTORIA LUCERNE

THAI GARDEN LUNCH

RESERVATIONEN

VEGETARISCHER LUNCH

Montag
13.08.2018

Po Pia Je
Vegetarische Frithlingsrollen
Gaeng Kiaw Wan Gai
Griines Poulet-Kokosnusscurry
Jasmin Reis
Cocos Lime Panna Cotta mit Mangoragout

Po Pia Je
Vegetarische Frithlingsrollen
Gaeng Kiaw Wan Phag Sai Tao Hoo
Griines Gemisecurry mit Tofu
Jasmin Reis
Cocos Lime Panna Cotta mit Mangoragout

Dienstag
14.08.2018

Tom Yam Hed

Siss Saure Bouillon mit Pilzen

Panaeng Mou
Gebratenes Schweinefleisch in roter Currysauce
Jasmin Reis
Exotischer Fruchtsalat

Po Pia Je
Vegetarische Frihlingsrollen
Gaeng Kiaw Wan Phag Sai Tao Hoo
Griines Gemusecutry mit Tofu
Jasmin Reis
Exotischer Fruchtsalat

Mittwoch
15.08.2018

Marii Himmelfahrt

Mittag geschlossen

Gerne begriissen wir Sie ab 18.30 Uhr wieder

Plag Thord

Som Tam

gﬂ © Gebackenes saisonales Gemtise Frischer Papayasalat mit Cashewniissen und Cherry Tomaten
S — . .
s Gai Priaw Wan Prew Wan Phag
g e Pouletfleisch in siiss-saurer Sauce, Tomaten und frischer Ananas Gemiise Stiss-Sauer
a < Jasmin Reis Jasmin Reis
QO 8 Exotischer Fruchtsmoothie Exotischer Fruchtsmoothie
Laab Gai Som Tam
Wiirziger Poulet-Salat an Limettendressing Frischer Papayasalat mit Cashewniissen und Cherry Tomaten
© Gung Thord Kaatiam Prick Thai Prew Wan Phag
o0 S Gebratene Riesencrevetten an einer Knoblauch-Pfeffersauce Gemiise Stiss-Sauer
g N Jasmin Reis Jasmin Reis
L g Frische Erdbeeren mit Créme double Frische Erdbeeren mit Créme double
=<
~

'Thai Box CHF 25.00
Vegi Box CHF 23.00

Preise inkl. MwSt.

Anderungen vorbehalten



